
DOSS I ER  BODAS 2022

La paz es tu invitada

Mas Salvi Country
Boutique Hotel

massa lv i . com



Una ubicación idílica 
para celebrar tu día especial



La Bienvenida
Copa de  Cava de  B ienven ida  y
Aguas  Aromat i zadas



El Aperitivo
Croquetas  de l  mas  

-
Coca c ru j i en te  de  jamón ibé r ico

-  
Buñue lo  de  baca lao  

-
Dado de  tap ioca  

-
Ru lo  de  ensa lada cesar  

-
Bombón de  queso  de  cabra  y

carpacc io  de  te rnera  
-

Langos t ino  c ru j i en te  
-

Corners  gas t ronómicos
-

Quesos  var iados  con  uvas ,  h igos ,
merme ladas ,  tos tadas ,  g r i ss in i  y  f ru tos

secos
-

Embut idos  cata lanes  con  pan  con
tomate  y  ve rdur i tas  encur t idas

cru j i en tes





Corners
Gastronómicos

Jamón ibé r ico  (cor tado  a l
momento)

-  
Vermute r ia  c las ica

-
Ar rocer ia  Mas  Sa lv i

-
Nues t ra  Mar i squer ia

-
Iceberg  de  os t ras  

-
Sush i  Pass ion

-
Cav ia les ,  b l i n i s  y  vodka

-
Show cook ing  de  P i z za  a l  ho rno

de leña



OPCIONALES



El Banquete

Cocte l  de  gambas
-

V i te l lo  Tonnato  Es t i l o
Ampurdán

-
Ensa lada cesar  de  más

Sa lv i
-

Sa lmon mar inado con
rúcu la  y  espár ragos

-
Crema de  ve rduras

eco lóg icas  de  temporada
-

Tar ta r  de  a tún  con
aguacate  y  mango




Pescado de  lon ja  a l
pap i l l o te  con  ve rdur i tas

-
Sa lmón a  la  p lancha con

cremoso de  pata ta  y
espár ragos  ve rdes

-
Baca lao  a l  es t i l o  cata lán

-
Lenguado a  la  meun iè re

-
Pu lpo  a  la  b rasa  con
verdur i tas  sa l teadas

-
Suquet  de  rape  y  Gambas

-
F i l e te  de  corv ina  con

patatas  panadera





F i l e te  de  te rnera  a l
Pe r igord in i

-
Tatak i  de  vaca v ie ja  con

verduras  esca l i vadas
-

Es to fado de  cone jo  con
cebo l la  de  p la t i l l o  y

zanahor ia  caramel i zada
-

Jar re te  ba ja  temperatu ra
con  h ie rbas  de  la  mas ía

-
Po l lo  payés  gu isado con

peras  y  sa l s i f í
-

Roas tbeef  de  te rnera  con
patatas  c ru j i en tes  y

bearnesa



Naran ja  a  la  Naran ja
-

Sorbet

Entrante 
Frío

Principal de
Pescado

Principal de
Carne

*Opciones veganas a medida

Pre 
Postre

Tarta 
Nupcial

Mass in i
-

Sacher
-

F resas  con  Nata
-

Red Ve lve t

*Opciones veganas a medida

A ESCOGER A ESCOGER A ESCOGER A ESCOGER



La Bodega
Pere lada Co l lec t ion  T in to

-
Pere lada Co l lec t ion  B lanco

-
Cava S ta rs  B ru t  Natu re

-
Cervezas ,  re f rescos ,  aguas  minera les

-
Cafés  y  I n fus iones



La Fiesta
Dos  horas  de  Bar ra  L ib re
S tandard  Inc lu idas



Extras
Ceremon ia  C iv i l  

-
Maes t ro  de  Ceremon ia

-
D j :  según  se rv ic ios  cont ra tados

-
Bar ra  L ib re  P remium

-
Fee  espac io :  según  fecha

-
Carpa:  consu l ta r  cond ic iones

-
Menú In fan t i l

-
Menú  P ro fes iona l

AÚN MEJOR

Prec ios  ba jo  so l ic i tud
eventos@hote lscmc.com



Gi rona

Localización y Contacto
En  e l  co razón  de l  Empordà ,
en  la  Cos ta  B rava

Barce lona

Mas  Sa lv i

+34  972  636  478
eventos@hote l scmc .com

C/Carmany  s/n  17256
Pa ls  (G i rona)  Spa in

4 1 .966644865001484 ,
3 . 16 194 1037959696

Hacemos realidad tu proyecto


